PREDKRMY
APPETIZERS / VORSPEISEN

150g CAESAR SALAT - fimsky saldt, dresink z majonézy, éesneku a anZovicek,
dekorovany parmezanem, anéovi¢kami a krutony

CAESAR SALAD - romaine lettuce with dressing made of mayonnaise, garlic and anchovies,
garnished with parmesan, anchovies and croutons

CAESAR SALAD - Rémersalat, Dressing aus Mayo, Knoblauch und Anchovis,

dekoriert mit Cro| tons, Parmesan und Anchovis

100g VEPROVE VYPECKY ZA STUDENA, poddvané s rozpecenym chlebem

COLD PORK GREAVES served with hot toasty bread
KALTE SCHWEINEBRATENSTUCKCHEN mit Brottoast

759 KACHNI JATYRKA NA PORTSKEM VINE poddavand s brusinkami

DUCK LIVERS IN PORT WINE served with cranberries
ENTENLEBER IN PORTWEIN mit Preiselbeeren

POLEVKY
SOUP / SUPPE

0,25 KREM Z PECENE DYNE s krutony a parmazénovymi hoblinami

CREAM OF ROASTED SQUASH with croutons and parmesan shavings
KURBISCREMESUPPE mit Croutons und Parmesanspénen

122 K¢
5€

99 K¢
4 €

109 K¢
4,50 €

66 K¢
2,50 €



TESTOVINY A RIZOTO
PASTA AND RISOTTO / TEIGWAREN UND RISOTTO

300g SPAGETY AGLIO OLIO - Zesnek, olivovy olej, parmezan
_# AGLIO OLIO PEPERONCCINO - Zesnek, olivovy olej, chilli papri¢ky, parmezan
SPAGHETTI AGLIO OLIO - garlic, olive oil and Parmesan / Knoblauch, Olivendl, Parmesan
AGLIO OLIO PEPERONCCINO - garlic, olive oil, chilli and Parmesan / Knoblauch, Olivenél, Chillischoten, Parmesan

300g CERSTVE PAPPARDELLE S CUKETOU A KRUTIM MASEM, podévané se smetanovou oméékou
FRESH PAPPARDELLE WITH COURGETTE AND TURKEY, served with cream sauce
b FRISCHE PAPPARDELLE MIT ZUCCHINI, PUTENFLEISCH und Rahmsofe

300g SAFRANOVE RIZOTO PODAVANE S KREVETAMI

Rizoto pfipravujeme z kvalitni ryze dlouhozrnné Oryza sativa znagky RISO SCOTTI
SAFFRON RISOTTO WITH PRAWNS

We prepare risotto using premium long-grain Oryza sativa rice from the RISO SCOTTI brand

SAFRAN-RISOTTO MIT KREVETTEN
For die Zubereitung von Risotto verwenden wir den hochwertigen, langkdrnigen Reis Oryza Sativa von RISO SCOTTI

o

o,

166 K¢
6,50 €

244 K¢
9,50 €

255 K¢
10€



HLAVNi CHODY
ENTREES / HAUPTSPEISEN

200g CERSTVY PSTRUH NA MASLE, PECENY S BYLINKAMI A LIMETKOU a vafenym bramborem Czech 255 K¢

/#\ FRESH BUTTER-FRIED TROUT WITH HERBS AND LINE served with boiled potatoes Specials 10 €
FRISCHE FORELLE IN BUTTER MIT KRAUTERN UND LIMETTE GEBRATEN mit Salzkartoffeln

ZA KAZDYCH 10G NADVAHY, DOPLATEK 3Ke
SURCHARGE FOR EVERY EXTRA 10G 0,10 €
ZUSCHLAG FUR JEDE WEITEREN 10G

220g KURECI PRSO SUPREME s celerovou oméékou a bramborovym pyré 233 K¢

CHICKEN BREAST SUPREME with celeriac sauce and potato puree 9 €
HUHNERBRUST SUPREME mit Selleriesofe und Kartoffelpiree

200g KRUTI STEAK GRILOVANY V MEDU s Inénym seminkem a feferonkou, podévany na &erné &oéce 255 K¢
@ TURKEY STEAK GRILLED IN HONEY with linseed and chillies, served over black lentils 10 €
IN HONIG GEGRILLTER PUTENSTEAK mit Leinensamen und Peperoni, mit schwarzen Linsen

220g KACHNI PRSO pfipravované metodou sous vide (vareni ve vakuu pii nizké teplots), 255 K¢
@ podavané s dusenym Eervenym zelim s jablky a domacim pernikovym knedlikem 10 €
DUCK BREAST sous vide (cooked under vacuum at low temperature), served with steamed red cabbage with apples
and home-made gingerbread dumplings
SOUS-VIDE ENTENBRUST (zubereitet im Sous-vide Verfahren - Vakuumgaren bei niedrigen Temperaturen)
mit gediinstetem Blaukraut mit Apfeln und hausgemachten Lebkuchen Knédel



200g

450g

150g

200g

HLAVNI CHODY
ENTREES / HAUPTSPEISEN

VEPROVA PANENKA pfipravend metodou sous vide (vafeni ve vakuu pfi nizké teplotd), 266 Ké
poddvand na listovém 3pendtu s konfitovanym &esnekem a doméci bramborovou kroketkou 10,50 €
FILLET OF PORK sous vide (cooked under vacuum at low temperature), on a bed of leafy spinach with garlic confit

and home-made potato croquette

SCHWEINSLENDE (zubereitet im Sous-vide Verfahren - Vakuumgaren bei niedrigen Temperaturen),

auf Blattspinat mit konfitiertem Knoblauch und hausgemachter Kartoffelkrokette

KONFITOVANA VEPROVA ZEBIRKA s medovou a hrubozrnnou hof€ici, Zesnekovym dipem 266 K&
a rozpeéenym chlebem 10,50 €
CONFIT OF PORK RIBS with honey and seeded mustard, garlic dip and toasted bread

KONFITIERTE SCHWEINERIPPEN mit Honig- und Grobkérnersenf, Knoblauchdip und Brottoast

HOVEZI LOUPANA PLEC NA SMETANE pfipravena metodou sous vide Czech 211Ké
(vafeni ve vakuu pfi nizké teploté), s domacim houskovym knedlikem a brusinkami Specials g50 ¢

STRIPLOIN IN CREAM SAUCE sous vide {cooked under vacuum at low temperature), with home-made dumplings and cranberries
RINDSCHULTERBRATEN MIT SAHNESOSBE (zubereitet im Sous-vide Verfahren - Vakuumgaren bei niedrigen Temperaturen),
hausgemachten Semmelknédeln und Preiselbeeren

BEEFSTEAK Z HOVEZi SVICKOVE se zelenymi fazolkami na slaning a omagkou ze zeleného pepie 399 Ke

BEEF TENDERLOIN STEAK with green beans, bacon and green peppercorn sauce 15,50 €
BEEFSTEAK VON DER RINDERLENDE mit griinen Speckbohnen und Griinpfeffersauce

Vyberte si prosim Gpravu steaku: / Please choose how you'd like your steak done: / Wéhlen Sie die Steakzubereitung nach lhrem Geschmack:

RARE

Mirné propeeny steak, uvniti maso &ervené az krvavé, opecené jen na povrchu.
Lightly done steak, the meat is red to bloody inside, cooked only on the surface.

Steak nur leicht durchgebraten, Fleisch innen rot bis blutig, nur von auBen gebraten.

MEDIUM Stredné& propeceny steak, na povrchu upeéeny a ve stfedu rizovy a favnaty.

Medium-done steak, cooked on the surface, pink and juicy inside.
Steak méBig durchgebrachten, von auen gebraten und innen rosa und saftig.

WELL DONE Zcela propeéeny steak, maso md uvnitf hnédou barvu, méné sfavnaté.

Fully done steak, the meat is brown inside, less juicy.
Steak voll durchgebraten, Fleisch innen braun, weniger saftig.



50g

75¢g

JIDLA PRO NEJMENSI
CHILDREN'S MEALS / KINDERSPEISEN

SMAZENY KURECI RIZEK "HARIBO" podavany s bramborovou kasi s méslem

HARIBO FRIED CHICKEN SCHNITZEL with buttered potato puree
PANIERTES HUHNERSCHNITZEL HARIBO mit Kartoffelbrei mit Butter

DOMACI BUCHTICKY S VANILKOVYM KREMEM

HOME-MADE MINI SWEET BUNS WITH VANILLA CREAM SAUCE
HAUSGEMACHTE BUCHTELN MIT VANILLECREME

DEZERTY
DESSERTS / DESSERTS

DOMACI HRUSKOVY ZAVIN s vanilkovou oméekou

HOME-MADE PEAR STRUDEL with vanilla cream
HAUSGEMACHTER BIRNENSTRUDEL mit Vanillecreme

MALY RAW COKOLADOVY KREMOVY REZ s kesu ofechy a pistaciemi

SMALL RAW CHOCOLATE CREAM CAKE with cashew nuts and pistachios
KLEINE SCHOKOLADENCREME -RAWSCHNITTE mit Cashewniissen und Pistazien

Zmrzlinovy listek neni sougasti jidelniho listku, na vyzadani Vam ho radi pFineseme.
The ice cream list is not a part of the menu. We will be happy to provide it for you.

& Ny

Eiskarte ist kein Bestandteil der Speisekarte. Fragen sie die Bedienung, gerne legen wir die Eiskarte vor.

77 K¢
3€

Crech 77 K
Specials 3 €

77 K¢
3€

88 K¢
3,50 €



150g

300g

100g

100g

SYRY — SNACK
CHEESE — SNACKS / KASE - SNACK

SYRY K VINU - Ostiepok, Gouda, Blatécké Zlato, syr s modrou plisni
poddvané s domacim chlebem s ofechy a susenym ovocem

CHEESE SELECTION WITH WINE - Assorted cheeses (Ostiepok, Gouda, Blatacké Zlato and Blue) served with home-made
bread with walnuts and dried fruits

KASESNACK ZUM WEIN — Ostiepok, Gouda, Blafacké Zlato, Blauschimmelkése mit hausgemachtem Brot
mit Nussen und Trockenobst

UZENARSKY TALIR - uzend krkovitka, &abajka, vepFova debrecinka, anglické slanina,
nakladané okuréicky a papricky, hoféice, kien

DELI MEAT PLATTER - smoked pork neck, Csabai sausage, Debrecen roast pork,

english bacon, pickled gherkins and peppers, mustard, horseradish

SELCHERPLATTE - Geselchtes vom Halsstiick, Csabaer Wurst,
Debrecziner Schweinebraten, eingemachte Sauergurken und Paprikaschotten, Senf, Meerrettich

VEPROVE VYPECKY ZA STUDENA

COLD PORK GREAVES
KALTE SCHWEINEBRATENSTUCKCHEN

PLNENE RECKE OLIVY

STUFFED GREEK OLIVES
GEFULLTE GRIECHISCHEN OLIVEN

155 K¢
6€

188 K¢
7,50 €

88 K¢
3,50 €

66 K¢
2,50 €



