VELIKONOCNI MENU
EASTER MENU / OSTERMENU
CTVRTEK / THURSDAY / DONNERSTAG — PONDELi / MONDAY / MONTAG
02.04. — 06.04.2026

PREDKRM
STARTER / VORSPEISE
50g RILLETTES Z KRALIKA s bylinkami, ope¢end brioska, okurky cornichons 122 Ke
RABBIT RILLETTES with herbs, toasted brioche, cornichons 5€
KANNCHENRILLETTES mit Kréutern, gerdstete Brioche, Cornichons {1,3,7,10,12}
POLEVKA
SOUP / SUPPE
0,25 JARNI KREM Z MEDVEDIHO CESNEKU s prazenymi mandlemi a zastfenym kepeléim vajickem 66 Ké
CREAMY WILD GARLIC SOUP with toasted almonds and poached quail egg 3€
FRUHLINGSCREMESUPPE AUS BARENLAUCH mit gerdsteten Mandeln und pochiertes Wachtelei {1,3,7,8}
HLAVNI CHODY
MAINCOURSE/ HAUPTSPEISEN
400g VYKOSTENE JARNI KURATKO PLNENE KOPRIVOVOU NADIVKOU, grilovana baby cuketa, 366 Ke
~~, krémové polenta se syrem Grana Padano, kufeci demi — glace 15 €
@ DEBONED SPRING CHICKEN WITH NETTLE STUFFING, grilled baby zucchini, {3,7,9}

creamy polenta with Grana Padano cheese, chicken demi glace
ENTBEINTES FRUHLINGSHAHNCHEN MIT BRENNESSELFULLUNG, Baby-Zucchini vom Grill,

cremige Polenta mit Grana Padano-Kése, Hihner-Demi-Glace

3509 PECENE ZAJEC] STEHNO s kofenovou zeleninou, &ervené zeli s brusinkami a bramborové noky 366 K¢

@ ROASTED LEG OF WILD HARE with root vegetables, red cabbage with cranberries, potato gnocchi 15 €
GEBRATENE HASENKEULE mit Wurzelgemise, Rotkohl mit Preiselbeeren, Kartoffel-Gnocchi (3,7,9}
250g ROLOVANY JEHNECI BOK s listovym smetanovym 3pendtem, magkané brambory 366 K¢

", LAMB FLANK ROULADE with creamed leaf spinach and mashed potatoes 15 €
ROULADE VOM LAMM mit Sahne-Blattspinat, Stampfkartoffeln {7}



