Rakytnikovy "Punc"
zdobeny susenou Svestkou

1 porce
Suroviny: rakytnikovy sirup, domaci zazvorovy sirup, Tatransky €aj 52%, voda neperliva
Postup:

1. Pripravime si "DZezvu/kastrllek” a odmérku
2. Do dzezvy nalijeme
A) 0,04 dcl Rakytnikovy sirup

B) 0,02 dcl zazvorovy sirup
C) 0,04 dcl tatransky caj
D) 0,1 dcl voda neperliva

3. Vezmeme DZezvu s tekutinou a pomoci trysky s parou od kdvovaru svafime obsah DZezvy.
Pokud nemate k dispozici kavovar s tryskou nahradte - svarte v kastrllku na plotné za stalého michani.
Ovsem nesmime dosahnout bodu varu, abychom zachovali veskeré dostupné vitaminy.
4. Rakytnikovy punc servirujeme do sklenéného $alku a ozdobime susenou Svestkou.
Rakytnikovy sirup doda napoji dostatek vitamina a sladkost, tudiz neni tfeba poddvat s medem nebo cukrem.

Domadci Zazvorovy sirup doda v napoji zimni atmosféru a lehce zapali v krku. Zazvorovy sirup Ize nahradit
silnym vyluhem ze zazvoru (platky zazvoru svafime v minimalnim obsahu vodu, nechame chvili vylouhovat).

Tatransky ¢aj 52% doda napoji nejen alkohol, ale krasné provoni a doda plnou chut ovoce. Pokud nechcete
kupovat nebo nemate doma Tatransky caj, Ize jej nahradit jakymkoliv ovocnym destilatem.




Rakytnikovy cheesecake se susenymi jablky
12 porci
Suroviny:

100 g masla, 150 g Bebe susenky, 50 g keSu ofechy, 900g Mascarpone, 300g cukr krupice, 2ks vajec, 1ks
vanilkovy lusk, 100ml rakytnikovy sirup, na ozdobu: su$ena jablka a peceny ¢aj z rakytniku

Postup:

Bebe susenky a keSu ofechy rozmixujeme v mixéru na jemnou hmotu. Vysypeme do misy a pfidame zméklé
maslo a vSe promichame. Pfipravenou hmotu vloZime do dortové formy vystlanou pecicim papirem.
Hmotu rozprostieme po celé plose formy a ddme péct do trouby na 180° cca 7 minut.

Upecenou hmotu dame vychladnout. Mezitim vySlehame vejce s cukrem, pfiddme mascarpone, rakytnikovy
sirup a seminka z vanilkového lusku*. Ve promichdme. Vymichanou smés nalijeme na upecenou
hmotu/korpus, rozetfeme a ddme péct na 180° cca 1 hodinu. Upeceny dort nechame vychladnout

a vychlazeny nakrajime a zdobime susenymi jablky a plody rakytniku z pe¢eného caje.

* Seminka z lusku ziskdme tak, Ze lusk podéIné rozpulime a nozem seSkrabneme seminka.



