DENNI NABIDKA
DAILY OFFER / TAGESANGEBOT

UTERY / TUESDAY / DIENSTAG

11.11.2025

POLEVKA

SOUP / SUPPE
0,25 HUSI KALDOUN s bylinkovymi knedlicky 99 K¢
GOOSE CALDOUN with herb dumplings 4,50 €
GANSE-CALDOUN mit Krauterknsdel {1,3,7,9}

HLAVNi CHODY
ENTREES / HAUPTSPEISEN

150g HUSI GALANTINA plnéné susenou 3unkou, $vestkami, maslové bramborové pyré, 366 K&
glazovana karotka 15 €
GOOSE GALANTINA stuffed with dried ham, plums, buttery potato puree, glazed carrot {7}

GANS GALANTINA gefijlit mit Trockenschinken, Pflaumen, buttriges Kartoffelpiree, glasierte Karotten

1/4 KONFITOVANA HUSA na medu, dusené zeli s jablky, houskovy knedlik a bramborové placky 555 K&

CONFITED GOOSE with honey, stewed cabbage with apples, bread dumpling and potato pancakes 23 €
KONFITIERTE GANS mit Honig, gedinstetes Kraut mit Apfeln, Semmelknadel und Kartoffelpuffer {1,3,7,12}
DEZERT
DESSERT/ DESSERT
2 KS SVATOMARTINSKE KOLACKY s tvarohem, mékem a povidly 88 K¢
SAINT MARTIN CAKES with cottage cheese, poppy seeds and jam 4 €

ST. MARTINSKUCHEN mit Hittenkése, Mohn und Marmelade {1,3,7,8}

Ke kazdému Svatomartinskému menu o dvou chodech pozornost sklenka Svatomartinského vina z vinafstvi Chateau Valtice.
Order two courses of St. Martin's menu and get a glass of St. Martin wine from winery Chateau Valtice.
Zur Bestelung Zwei Génge St. Martin Meni bekommen Sie ein glass St. Martin Wein von Weingut Chateau Valtice.



