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VALENTYNSKE MENU
VALENTINE'S DAY MENU / VALENTINSTAG MENU

PATEK / FRIDAY / FREITAG — UTERY / TUESDAY / DIENSTAG
10.02. - 14.02.2023

PREDKRM
APPETIZER / VORSPEISE
KREVETOVY KOKTEJL s ledovym salatem, mangem a limetkou

SHRIMP COCKTAIL with iceberg lettuce, mango and lime
KRABBENCOCKTAIL mit Eisbergsalat, Mango und Limette

HLAVNI JiDLO
MAIN COURSE / HAUPTGERICHTE

STEAK Z LOSOSA s dyrfovym rizotem, parmezdnem a piniovymi ofisky

SALMON STEAK with pumpkin risotto, parmesan and pine nuts
LACHSSTEAK mit Kirbisrisotto, Parmesan und Pinienkernen

STEAK Z NIZKEHO ROSTENCE pfipraveny metodou ,sous vide” s portskym vinem

poddvany s restovanou kofenovou zeleninou na lanyzovém oleji se $fouchanym bramborem

ROAST BEEF STEAK prepared by the "sous vide" method with port wine
served with roasted root vegetables in truffle oil with mashed potatoes
Roastbeef-Steak zubereitet nach dem "Sous-Vide"-Verfahren mit Portwein
serviert mit gerdstetem Wurzelgemse in Triffeldl mit Stampfkartoffeln

DEZERT
DESSERT / DESSERT
VISNOVY CHEESECAKE

CHERRY CHEESECAKE
KIRSCH-CHEESECAKE

Ke kazdému valentynskému menu o dvou chodech pozornost sklenka rizového prosecca.

Order two courses of valentine's menu and get a glass of pink prosecco.
Zur Bestellung Zwei Génge Valentinsment bekommen Sie ein Glas rosa Prosecco.

177 K¢

750 €
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4 €
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